CURRICULUM VITAE
FORMATO EUROPEO

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome

Indirizzo

Telefono

E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

* Attivita svolta - Lavori eseguiti

* Date (da - a)
* Nome e indirizzo del datore lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
« Attivita svolta

* Date (da - a)
* Nome e indirizzo del datore lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansion; e responsabilita

* Attivita svolta

STOPPONI ANNA MARIA

RESIDENZA: 52100 AREZZ0, VIA SETTEPONTI N.233

+39.335.8168662
stopponiannamaria@gmail.com

ITALIANA

02 MAGGIO 1962

01/1995-12/2001
AGENTE IMMOBILIARE

Agenzie immobiliari

Procacciatrice affari

Proporre immobili clientela
e  Visite immobili
*  Proposte acquisto
»  Supporto Notaio.

01/2011 - 01/2013

IL CHIOSCHETTO RISTORANTE DI STOPPONI ANNA MARIA
RISTORAZIONE - COMMERCIO

TITOLARE

GESTIONE ATTIVITA' E DIPENDENTI - ACQUIST| -
*  Gestione negozio, dipendenti, clienti

*  Organizzazione locale, acquisto merci

. ACCngfBﬂZ& clientela,,

*  Gestione contabilits, dipendenti, affitt]

VENDITE - CONTABILITA'

23/01/2013 - 12/10/2015

COCCOLE DI ZUCCHERO DI STOPPONI ANNA MARIA
SETTORE ESTETICA - COMMERCIO
TITOLARE

GESTIONE ATTIVITA' E DIPENDENTI - ACQUIST] - VENDITE -

- CONTABILITA’
*  Gestione negozio, dipendenti client, nicerca strategie




Tenute del libri contabili,
Gestione dei dipendenti,
Gestione acquisti e vendite.

E FORMAZIONE

*Date(da-a)  2013-2020 oA
* Nome e tipo di istituto di istruzione ~ CORSI HACCP -

* Principali materie / abilita * Rischi e pericoli alimentari : chimici-fisici, microbiologici e tecniche di g revenzion
professionali oggetto dello studio *  Nozioni base sulle allergie/intolleranze alimentari sugli allergeni alimentari.
* Ricadute sulla salute, -
*  Metodi di autocontrollo e principi del sistema HACCP,
Obblighi e responsabilita dell'industria alimentare.
* Tecniche di conservazione degli alimenti,
®  Approvvigionamento materie prime.
* Pulizia e sanificazione dei locali e delle attrezzature.
* lIgiene del personale,
®  Normativa in tema di etichettatura.
* Le buone pratiche da seguire, durante le diverse fasi del
prevenzione della contaminazione da allergeni, con pa

_|__' -

contaminazione da glutine. v

® Metodi e tecniche di individualizzazione e controllo dei rischi st

fasi del processo produttivo delle singole tipologie di attivita. 4 TR

*  Modalita di controllo del rischio “allergeni” con focus sul rischio “glu: "-H"

* Qualifica conseguita Formazione obbligatoria per addetto ad attivita

complesse

* Date (da - a) 1976-1981
* Nome e tipo di istituto di istruzione Istituto Donatello — Liceo Artistico Roma

* Principali materie / abilita ~ Pertinenti al Diploma | T

professionali oggetto dello studio | A
* Qualifica conseguita Diploma . jf:r.:;:‘

* Livello nella classificazione Votazione 55/60 0y 2
nazionale (se pertinente) : 5;" :
i
CAPACITA E COMPETENZE i J,i.._
PERSONALI A

MADRELINGUA ITALIANO

ALTRE LINGUE INGLESE 11 Gt
* Capacita di lettura discreta b 1
* Capacita di scrittura discreta o
* Capacita di espressione orale base

P29in8 2. Cuiculum vitae i Stopponi Anna Maria Consento il trattamento dei dati secondo D.Lgs. 196/2003 Aprile 2026




TA E COMPETENZE
~ ARTISTICHE
erittura, disegno ecc.
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ATENTE O PATENTI

e 5

capa'eita_ € Competenze Organizzative
lavofu, di programmare € pianificare e
raggiungere; capacity individuare ¢ valutar

atteggiamento Propositivo in merito alla

Ottima capacita di Scrittura, ottima capacits g disegno sia tecnico che arfistico, b
fotografica e ritocco, il tutto acquisito nella vita e nella professione L

PATETE AUTO CATEGORIA B

Giardinaggio, pittura, fotografia.

Anna Maria Stopponi
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